MENU

KULINARISCHER EINKLANG

Steinbacher Wassermelone — Feta
Tomate — Basilikum — Parmesan

lkarimi Lachs — Roggen — Apfel

AMUSE BOUCHE
LEBER ~ungestopft”

Joghurt — Mirabelle — Brioche
49 € a la carte

PILZ

In verschiedenen Facetten & Texturen
44 € 3 la carte

SAIBLING

Spinat — Kaviar — Beurre Blanc
68 € a la carte

H U H N +Miéral Le Prince de Dombes”

Mais — Truffel
68 € 3 la carte

TETE DE MOINE ~Affineur Waltmann”

Zwetschge — Nuss — Papadam
25 € a la carte

ZITRONE

Tequila — Créme Fraiche
25 € 3 la carte

PETITS FOURS

3 Gang Meni 120€ (Vorspeise/Hauptgang/Kése oder Dessert)

4 Gang Meni 130€ (Zwei Vorspeisen/Hauptgang/Kése oder Dessert)

5 Gang Meni 140€ (Zwei Vorspeisen/Zwischengang/Hauptgang/Dessert)
6 Gang Menu 150€ (komplettes Men(i)

Weinbegleitung: 3 Gang 51€ / 4 Gang 68€ / 5 Gang 85€ / 6 Gang 102€
Alkoholfreie Begleitung: 3 Gang 40€ / 4 Gang 50€ / 5 Gang 60€ / 6 Gang 70€

SEHR GEEHRTE GASTE,
ALLE UNSERE GERICHTE ENTHALTEN ALLERGENE.

JEUNES RESTAURATEURS

BITTE INFORMIEREN SIE UNSER FACHPERSONAL VOR IHRER BESTELLUNG UBER MOGLICHE

UNVERTRAGLICHKEITEN ODER ALLERGIEN.



