Aaller

hidden kitchen
"RESTAURANT-

KULINARISCHER EINKLANG
Erdbeere | Griiner Pfeffer | Spargel

Brokkoli | Gruyére | Zitrone

Rote Beete | Ziegenkése | Paprika

Meniu” .Vegetarisch”
AMUSE BOUCHE
LANDGURKE LANDGURKE
Kefir | Honig | Rahm Kefir | Honig | Rahm
56 € 3 la carte 56 € a la carte
CHAMPIGNON CHAMPIGNON
Eigelb | Beurre Blanc | Schnittlauch Eigelb | Beurre Blanc | Schnittlauch
56 € 3 la carte 56 € a la carte
IKEJIME WOLFSBARSCH KOHLRABI
Erbse | Pfifferlinge Pfifferlinge | Beurre Blanc
76 € 3 la carte 76 € 4 la carte
RINDERFILET RADICCHIO
Radicchio | Sellerie | Hollandaise Pilz | Sellerie | Hollandaise
76 € 3 la carte 76 € 4 la carte
BIBELESKAS BIBELESKAS
von , Affineur Waltmann” von ,, Affineur Waltmann”
Sauerteig | Radieschen | Krauter Sauerteig | Radieschen | Krauter
32 € 3 la carte 32 € 3 la carte
ERDBEERE ERDBEERE
Zitrone | Hafer Zitrone | Hafer
32 €3 la carte 32 € 3 la carte
PETITS FOURS

3 Gang Menu 129€ (Vorspeise/Hauptgang/Kése oder Dessert)
4 Gang Meni 139€ (Zwei Vorspeisen/Hauptgang/Kése oder Dessert)
5 Gang Meni 149€ (Zwei Vorspeisen/Zwischengang/Hauptgang/Dessert)
6 Gang Menii 159€ (komplettes Men(i)
Weinbegleitung: 3 Gang 54€ / 4 Gang 72€ / 5 Gang 90€ / 6 Gang 108€

Alkoholfreie Begleitung: 3 Gang 45€ / 4 Gang 60€ / 5 Gang 75€ / 6 Gang 90€

SEHR GEEHRTE GASTE,
ALLE UNSERE GERICHTE ENTHALTEN ALLERGENE.
BITTE INFORMIEREN SIE UNSER FACHPERSONAL VOR IHRER BESTELLUNG UBER MOGLICHE
UNVERTRAGLICHKEITEN ODER ALLERGIEN.



