Aaller

hidden kitchen
"RESTAURANT-

KULINARISCHER EINKLANG
Rettich | Friihlingslauch | Schmand

Kartoffel | Wintertriffel | Frischkase

Kiirbis | Ziegenfrischkase

Menid” .Vegetarisch”
AMUSE BOUCHE
ENTENLEBER MARONE
Blatterteig | Quitte | Wintertruffel Blatterteig | Quitte | Wintertriffel
56 € 3 la carte 56 € a la carte
WINTERTRUFFEL WINTERTRUFFEL
Kartoffel | Schnittlauch Kartoffel | Schnittlauch
56 € 3 la carte 56 € a la carte
HUMMER KARTOFFEL
Fenchel | Bisque Fenchel | Safran
76 € 3 la carte 76 € 3 la carte
KALB KRAUTERSEITLING
Bries | Wirsing | Sellerie Wirsing | Sellerie | Wintertriffel
76 € 3 la carte 76 € 3 la carte
VACHERIN MONT dOr VACHERIN MONT d°Or
von , Affineur Waltmann” von , Affineur Waltmann”
Wintertriffel | Sauerteig | Schnittlauch Wintertriffel | Sauerteig | Schnittlauch
32 €3 la carte 32 € 3 la carte
BLUTORANGE BLUTORANGE
Schokolade | Macadamia | Vanille Schokolade | Macadamia | Vanille
32 €3 la carte 32 €3 la carte
PETITS FOURS

3 Gang Menii 135€ (Vorspeise/Hauptgang/Kése oder Dessert)
4 Gang Menii 145€ (Zwei Voorspeisen/Hauptgang/Kése oder Dessert)
5 Gang Menii 155€ (Zwei Vorspeisen/Zwischengang/Hauptgang/Dessert)
6 Gang Ment 165€ (komplettes Men(i)
Weinbegleitung: 3 Gang 54€ / 4 Gang 72€ / 5 Gang 90€ / 6 Gang 108€

Alkoholfreie Begleitung: 3 Gang 45€ / 4 Gang 60€ / 5 Gang 75€ / 6 Gang 90€

SEHR GEEHRTE GASTE,
ALLE UNSERE GERICHTE ENTHALTEN ALLERGENE.
BITTE INFORMIEREN SIE UNSER FACHPERSONAL VOR IHRER BESTELLUNG UBER MOGLICHE
UNVERTRAGLICHKEITEN ODER ALLERGIEN.



Menu”

DUCK LIVER

Puff Pastry | Quince | Truffle
56 € a la carte

WINTER TRUFFLE

Potato | Chives
56 € 3 la carte

LOBSTER

Fennel | Bisque
76 € a la carte

VEAL

Sweet Bread | Savoy | Celery

76 € 3 la carte

VACHERIN MONT d'Or

from ”"Affineur Waltmann”

Truffle | Sourdough | Chives
32 € a la carte

BLOOD ORANGE

Chocolate | Macadmia | Vanilla

32 € 34 la carte

Aaller

hidden kitchen
"RESTAURANT-

CULINARY HARMONY
Radish | Spring Garlic | Sour Cream

Potato | Truffle | Cream Cheese

Pumpkin | Goat Cream Cheese

AMUSE BOUCHE

PETITS FOURS

.Vegetarian”

CHESTNUT

Puff Pastry | Quince | Truffle
56 € a la carte

WINTER TRUFFLE

Potato | Chives
56 € a la carte

POTATO

Fennel | Saffron
76 € a la carte

MUSHROOM

Savoy | Celery | Truffle
76 € a la carte

VACHERIN MONT dOr

4

from “Affineur Waltmann”

Truffle | Sourdough | Chives
32 € a la carte

BLOOD ORANGE

Chocolate | Macadamia | Vanilla

32 € 3 la carte

3 Course Menu 135€ (Starter/Main Course/Cheese or Desert)

4 Course Menu 145€ (Two Starters/Main Course/Cheese or Desert)
5 Course Menu 155€ (Two Starters/Intermediate Course/Main Course/Desert)

6 Course Menu 165€ (Whole menu)

Winepairing: 3 Course 54€ / 4 Course 72€ / 5 Course 90€ / 6 Course 108€

Non - alcoholic pairing: 45€ / 60€ / 75€ / 90€

DEAR GUESTS,

ALL OUR DISHES CONTAINS ALLERGENS.

PLEASE INFORM OUR STAFF OF ANY POSSIBLE INTOLERANCES OR ALLERGIES BEFORE

ORDERING.



