Meni”

SCHWEINEBAUCH

Kaviar | Wurzelgemiise | Spitzkohl

56 € a la carte

CHICOREE

Wintertruffel | Balsam
56 € a la carte

STEINBUTT

Kartoffel | ,,Fumet” | Krauter
76 € 3 la carte

HUHN »Sot ['y-aisse”

Eigelb | Spinat | Wintertriffel
76 € a la carte

BIBELESKAS

von , Affineur Waltmann”

Sauerteig | Beete
32 € a la carte

MANGO

Mascarpone | Milchreis | Milky Oolong

32 € a la carte

Aaller

hidden kitchen
"RESTAURANT-

KULINARISCHER EINKLANG

Karotte | Ingwer | Frischkase

Kartoffel | Wintertriffel | Schmand

Pilz | Schnittlauch

AMUSE BOUCHE

PETITS FOURS

SCHWARZWURZEL

Alge | Wurzelgemise | Spitzkohl
56 € a la carte

CHICOREE

Wintertruffel | Balsam
56 € 3 la carte

BLUMENKOHL

Kartoffel | ,,Fumet” | Krauter
76 € a la carte

KARTOFFEL

Eigelb | Spinat | Wintertriiffel
76 € a la carte

BIBELESKAS

/4

von , Affineur Waltmann”

Sauerteig | Beete
32 € a la carte

MANGO

Mascarpone | Milchreis | Milky Oolong

32 € 3 la carte

3 Gang Menii 135€ (Vorspeise/Hauptgang/Kése oder Dessert)
4 Gang Meni 145€ (Zwei Vorspeisen/Hauptgang/Kése oder Dessert)
5 Gang Menli 155€ (Zwei Vorspeisen/Zwischengang/Hauptgang/Dessert)
6 Gang Menii 165€ (komplettes Mendi)
Weinbegleitung: 3 Gang 54€ / 4 Gang 72€ / 5 Gang 90€ / 6 Gang 108€

Alkoholfreie Begleitung: 3 Gang 45€ / 4 Gang 60€ / 5 Gang 75€ / 6 Gang 90€

SEHR GEEHRTE GASTE,

ALLE UNSERE GERICHTE ENTHALTEN ALLERGENE.

BITTE INFORMIEREN SIE UNSER FACHPERSONAL VOR IHRER BESTELLUNG UBER MOGLICHE
UNVERTRAGLICHKEITEN ODER ALLERGIEN.



Aaller

hidden kitchen

-RESTAURANT-

CULINARY HARMONY

Carrot | Ginger | Cream Cheese

Potato | Truffle | Sour Cream

Menu”

PORK BELLY

Caviar | Root Vegetables | Cabbage
56 € a la carte

CHICORY

Truffle | Balsam
56 € 3 la carte

TURBOT

Potato | “Fumet” | Herbs
76 € a la carte

CH |CKEN “Sot |'y-aisse”

Egg Yolk | Spinach | Truffle
76 € a la carte

“BIBELESKAS”

from ”"Affineur Waltmann”

Sourdough | Beets
32 € a la carte

MANGO

Mascarpone | Milk Rice | Milky Oolong
32 € 4 la carte

Mushroom | Chives

AMUSE BOUCHE

PETITS FOURS

.Vegetarian”

SILSIFY

Seaweed | Root Vegetables | Cabbage
56 € a la carte

CHICORY

Truffle | Balsam
56 € a la carte

CAULIFLOWER

Potato | “Fumet” | Herbs
76 € a la carte

POTATO

Egg Yolk | Spinach | Truffle
76 € a la carte

“BIBELESKAS”

from “Affineur Waltmann”

Sourdough | Beets
32 € a la carte

MANGO

Chocolate | Milk Rice | Milky Oolong
32 € 3 la carte

3 Course Menu 135€ (Starter/Main Course/Cheese or Desert)
4 Course Menu 145€ (Two Starters/Main Course/Cheese or Desert)
5 Course Menu 155€ (Two Starters/Intermediate Course/Main Course/Desert)
6 Course Menu 165€ (Whole menu)
Winepairing: 3 Course 54€ / 4 Course 72€ / 5 Course 90€ / 6 Course 108€

Non - alcoholic pairing: 45€ / 60€ / 75€ / 90€

DEAR GUESTS,

ALL OUR DISHES CONTAINS ALLERGENS.
PLEASE INFORM OUR STAFF OF ANY POSSIBLE INTOLERANCES OR ALLERGIES BEFORE

ORDERING.



